
 

 

MENÚ 

 

Aperitiu/Aperitivo/Amuse-guele/Starters 

Pasta de full de seiton amb alvocat 

Hojaldre de boquerones con aguacate 

Huelhetatge d’anchòia damb avocat 

Pâte feuilletée aux anchois à l'avocat 

Puff pastry with anchovies with avocado 

 

Prumèr/Primer/Entrée/Main course 

Amanida tèbia d ´aletes de pollastre en escabeix 

Ensalada templada de alitas pollo en escabeche 

Anciam tibia d’aletes de polhastre marinades 

Salade tiède d'ailes de poulet marinées 

Warm salad of pickled chicken wings 

 

Dusau/Segon/Plat pricipal/Second cours 

Lluç confitat amb salsa de mango 

Merluza confitada con salsa de mango 

Luç confitat damb sausasa de mango 

Merlu confit à la sauce du mangue 

Hake confit with mango sauce 

 

Postres/Desserts/Desserts 

Mousse de cava amb maduixes i xocolata 

Mousse de cava con fresas y chocolate 

Mousse de cava damb ahrages e chicolate 

Mousse  de cave avec fraise et chocolat 

Mousse of wine-cellar with strawberry and chocolate 

 

Les, 07 de novembre de 2018 
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